Vanillekipferl

Vanillekipferl sind ein absoluter Klassiker und durfen in
meiner Weihnachtsbackerei nicht fehlen. Durch das Mark der
Vanilleschote schmecken sie einfach herrlich nach Vanille.
Dieses Rezept ist seit Jahren fester Bestandteil meiner To-Do
Liste in der Vorweihnachtszeit. Es gibt allerdings immer ein
Problem..so schnell wie sie gebacken wurden, sind sie auch
wieder verschwunden!

Rezept:
Zutaten: fur ca. 65-70 Stuck
 500g Mehl

150g Puderzucker

1 Prise Salz

200g gemahlene Mandeln
1 Vanilleschote

400g kalte Butter

AuBerdem:
 50g Puderzucker


https://simones-cakeroom.de/vanillekipferl

e 4 Packchen Vanillezucker

Zubereitung:

Mehl und Puderzucker sieben. Das Mark der Vanilleschote
auskratzen und die Butter in kleine Stlcke schneiden. Alle
Zutaten in einer Schussel zugig miteinander verkneten. Zwel
Rollen, mit einem Durchmesser von 4-5cm, formen, 1in
Frischhaltefolie wickeln und fur 1 Stunde in den Kihlschrank
legen.

Den Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Die Rollen nacheinander in ca. 1lcm dicke Stucke (nicht dicker)
teilen, Kipferl formen und auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech legen. Auf mittlerer Schiene, in ca. 11 Minuten,
fertigbacken.

In der Zwischenzeit den Puderzucker sieben und mit dem
Vanillezucker mischen. Jetzt auf die noch heiBen, auf dem
Backblech 1liegenden, Vanillekipferl sieben und diese
anschliellend auf einem Kuchengitter auskihlen lassen. Das auf
dem Backpapier verbliebene Zuckergemisch kann fur die
restlichen Kipferl wieder verwendet werden.

Guten Appetit!



